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ACATEMIE INTERNATMNALE DF LA GASTROMIMIE

Menetou-Salon Morogues “Clos des Blanchais” Pellé 2004

Sicile Calatrasi Terre Di Ginestra Chardonnay 2006

Carinena Urbezo Crianza 2004

Jurangon Moelleux Chiteau Jolys, cuvée Jean 2005

Diner du Mercredi 5 novembre 2008
dans les Salons de la Présidence du
Parlement Européen & Bruxelles

Menu

Caviar Belge et Langoustines
Gaufre de Bruxelles aux Algues, Créme Aigrelette
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Sole Meuniére et Truffe d’Alba
Bintje en Espuma, (Fuf de Caille, Jus de Poule
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Porc Ibérique Cuisson Lente
Fois Gras Poélé, Chicons Confits et Cépes
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Ravioles de Créme Briilée Vanille Bourbon
Pommes Vertes, Emulsion Orange Sanguine
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Café et Mignardises

préparé par le Chef Yves Mattagne, Sea Grill
pour le XX Ve anniversaire de I'Académie




